Le Menu Dégustation a la Truffe Blanche
« Tuber Magnatum Pico » a 200 €

White truffle « Tuber Magnatum Pico » Tasting Menu at 200 €

Menu servi pour I'ensemble de la table - served for the all table

Mise en Bouche

Foie gras de canard frais poélé juste saisi, saumon mariné...
Pan-fried duck foie gras, marinated salmon ...

(Euf cuit & basse température, créme d’artichaut. ..
Egg cooked at low temperature, cream of artichoke ...

Perdreau, Bolet et marmelade de coing. ..
Roast partridge, cep mushrooms, quince marmelade. . .

Créme banane gingembre truffe blanche, glace champignons, croustillant réglisse.. .
Banana and ginger cream with white truffie, mushrooms sorbet, crispy liguorice. ..

Petis fours

Nos dégustations Vins (par personne)

Wines tasting (per person)

Menus « Truffe »

Classigue : 5 verres de 10 d : 105 €

Prestige : 5 verres de 10dl : 155 €




